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Denominazione 
commerciale 

Nome commerciale d’uso: MANDARINI SENZA SEMI TANG GOLD 
Varietà:TANG/TANG GOLD 
Zona di origine: Italia 

Temperatura 
Conservazione 

Da + 4° C a + 8° C 

Caratteristiche 
generali 

Tutti i frutti devono essere: 
• interi; sani (sono esclusi i prodotti affetti da marciume o che presentino alterazioni tali da 

renderli inadatti al consumo); puliti (privi di sostanze estranee visibili); 
• esenti da danni e/o alterazioni esterne dovuti al gelo; privi di umidità esterna anormale; privi 

di odore e/o sapore estranei; 
• esenti dall’inizio di asciutto all’interno dovuto al gelo; esenti da ammaccature o lesioni 

cicatrizzate. 
Caratteristiche 
Chimico-Fisiche TIPO DI FRUTTA Succo RAPPORTO 

SUCCO:ACIDO 
Brix Acido 

LIVELLO DI 
CONFORMITA’ 

48% 10:1 11 0.65 

LIVELLO DI 
ACCETTABILITA’ 

>46% >8:1 >10.8 >0.4 

SE RISCONTRATO VALORI TRA LIVELLO DI CONFORMITA’ E LIVELLO DI 
ACCETTABILITA’ PRELEVARE ULTERIORE CAMPIONE E 
MEDIARE I RISULTATI 

 

Caratteristiche 
Merceologiche 

CARATTERISTICHE MERCEOLOGICHE % DEVIAZIONE AMMISSIBILE PER LA 
CLASSE I 

Colore 20% 

Fattori che possono causare il decadimento: 
● Lesioni gravi 
● Saturazione dell'acqua 
● Lesioni lievi 
● Debolezza cutanea 

 
 
2% 
2% 
4% 
2% 

Malattia dell’inverdimento (HLB) 

 

1% 

 

Danni da gelo, granulazione e asciugatura 
 Granulazione maggiore 

 Lievi danni da gelo,  granulazione  e  
asciugatura 

 

 
 
 
2% 
Ammissibile 
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Crescita superficiale dei funghi neri su residui di 
scala 

 

 

2.5% 

Infestazione da insetti (punti di coccinella) % 

● Macchie 
● frutta sporca, 
● Appassito 
● avvizzimento, 
● difetti apeideride (ustione cutanea, 

scottature solari con essiccazione da 
albedo, ruvidi, grossolani, 
spessi, 

8% per difetto 

 

Etichettatura 
sull’imballo 
(Allegato 1) 

Su ciascuna cassetta dal lato corto sono riportate le seguenti indicazioni a mezzo di etichetta 
aderente e visibile: 
1. denominazione del prodotto, categoria, calibro e deverdizzazione (qualora il trattamento sia 

stato effettuato); 
2. designazione del tipo: “mandarini senza semi”  
3. origine del prodotto:  nazione di provenienza; 
4. nome, indirizzo del confezionatore, stabilimento di produzione e BNDOO 
5. lotto di produzione  
6. Cod. tracciabilità (Cod. Grower) 
7. Valori Nutrizionali 
8. Nome, indirizzo, BNDOO Cliente 

Unità di Vendita 
(Allegato 2) 

In Cartone Sfuso da 7,5 Kg 

Note di Vendita Bollinato solo primo strato 

Etichettatura di 
Certificazione 
Tang/Tango Gold 

 

Bollino  

Caratteristiche 
imballaggi  

Imballo Primario: Scatola in Cartone PAP 21 
Bollino Tango: Plastica 4 LDPE 

Calibrazione La calibratura è determinata dalla circonferenza massima della sezione normale dell’asse del 
frutto. Ilcalibro si misura in mm. Per i mandarini la circonferenza minima consentita è di 43 
mm.** 
**Scala di calibrazione secondo le norme ICE** 
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Tabella 
Calibri 

calibro circonferenza in mm peso del frutto medio in gr. 

1 
2 
3 
4 
5 

               6 

63 e più 
58-69 
54-64 
50-60 
46-56 

                            43-52 

128 
110 
91 
78 
66 
53 

Valori 
Nutrizionali 

Valori Medi per 100g di prodotto 
Energia 257 kJ / 62kcal 
Grassi 0,3g di cui acidi grassi saturi 0,04g 
Carboidrati 13g di cui zuccheri 11g 
Fibre 1,8g 
Proteine 0,8g 
Sale 0 
Vitamina C 27mg (34% VNR*)  
 

OGM – 
Allergeni – 
Lattice 

Il prodotto è OGM-FREE (assenza di organismi geneticamente modificati), è conforme alla Dir. CE 
2003/89 del 10-11-03 e successivi aggiornamenti in merito agli allergeni, inoltre non contiene 
lattice e non si utilizzano imballaggi o qualsivoglia materiale di confezionamento contenente 
lattice. 

 
 

 

 
ALLEGATO 1 
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ALLEGATO 2 
 
 

 


